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VIN DE CHAMPAGNE

Sophie Cossy

Parigny-les-Reims (51)
03.26.49.75.56

16,5 - Les Ecus et les Monts coupés.

Nez verveine, bouche droite, fraiche, note

épicée. 40 €
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SUCKLING ? SUCKLING
93 PIS.

91 PIS.

SUCKLING

SUCKLING

SOPHIE COSSY CHAMPAGNE JOPHIECOSSY CHAMPAGNE
LES PINOTS NOIRS DE ES RAISINS DE PARGNY
PARGNY MILLESIME 2020 MILLESIME 2020

Avinous style with strawberries, Thl'sn_lexpr*f’srii“s ckha;”paﬂne h_a: 3
cherries, viclets and slightly leafy ATAISS S THEKI e TIPTIEY, pi
aromas with pastry complexity pastries, almonds and baked apples.
i : _ ] It's creamy and generous, with tas
Light-bodied with substance, Y g Lo v

o spice and pastry undertones, Rich,
chewy acidity and good length. spicy finish. 50% chardonnay and
Drink now.

50% pinot noir. Drink now.

Score Sophie Cossy Champagne Les Pinots Moirs de Pargny Millésime 2020

91 oo

Country
Region
Vintage 20 Download Shelftalker
as style with strawbarios, charnes, violots and shightly bnafy aromas with pastry complasity. Light-bodied with substance, chewy acidity and good
. D "

Score Sophie Cossy Champagne Les Raisins de Pargny Millésime 2020

Country 1 B France

Reglon

Vintage Downlosd Shelftalker

Claire Meshitt
Saaff Viritar & Crit

m Shop Location (g ki mr- il

mloe. Ity eroamy and gororsus, wieh taaty gpice and



Gault et Millau 2026
Cuvée pinot noir de Pargny 2020

GaultsMillau
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LE POING SUR LA TABLE s

Partie de champagne

Physique pétillante .

et mysteres festifs . - :

Perdons-nous un instant dans la contemplation .
d’une coupe de champagne. La course des bulles frappe

par sa poésie... Mais elle résulte surtout de phénoménes
physiques étranges, loin d'étre encore tous élucidés.

vant qu'on ait owvert sa bouteille, le
champagne est un liquide comme
les autres. Mais d&s Ninstant ol on
le sabre, la sowdaine exposition & la
pression atmosphérigue le change
enune bizarrere hydrodynamique, Tout le
gaz carbonique dissous en son sein par des
semaines de fermentation s retrouve d'un
seul coup aspiné vers latmosphéne. Pressé
desenfuir duliquide, le CO;s'échappe alors
sous forme d'unemerveilleuse effervescence
quidéfie les lois de la science: les bulles.

Vous 'aurez remarqgue, contralrement
cellesdu sodaoudel eau pétillante, lesbulles
du champagne ne se forment pas nimporte
ods Elles émanent toutes des mémes points,
au fond du verre, comme sorties dlinvisibles
geysers. Bt Cestlecas:enscrutant les bulles
aumicroscope, les physiciensont démontné
que e gaz s"échappait exclusivement de
petites impuretés présentes sur le verre.
Poussiéres, dépdts de calcaire_ cessale-
tés renferment dans leur structure un peu
d’air emprisonné 14 au moment de remplie
la coupe. Clest dans o¢ peu d'air prison-
nierquele 0Oy du champagne trouvera
refuge et s'y répand en telles quantités
que cela forme une bulle, Celle-cl une
foisassez grande - 104 50 micrométres,
tout est relatif -, se divise en deux. Une
bulle qui s'envole vers la surface ;une
autre qui reste accrochiée d Nimpuretéet
Erossina puls se scindera de nowveau, et
ainside suite, dun rythmeavoisinant
Ies 30 bulles par seconde.

Les impuretés forment les
bulles_. mais doit-on en conclure
que plus une fidte de champagne
est sale, plus la bolsson pétille ?
Nenni, car lorsque le verre est trop
propre, ce sont alors les fibres de
cellulose déposéespar bes torchons

Le Poing sur la Table
Marianne 2025

qui l'ont essuye qui jouent le rile
dimpuretés créatrices de bulles.
Dailleurs, lorsque 'on ressert du
champagne dansune Nite déjh « rncée s

parune premigreloumée, cesfibresayant = i
été enparticlavées.ilyamoinsdebulles. | - .

Voyage vers la surface

Unefois née et échappée de safibre, la
bulle entame son voyage vers la surface,
Un périple deune 3 cingsecondes quiaur
de grandes conséquences. En effet. par leurs
déplacements, lesbullesdu champagne (qui
sontenmoyenne Imillion pour 10 centilitres)
entrainent ce dernier. le mélangeant en
permanence. Cette convection convoie les
composés aromatiques vers la surface, od,
nous chatouillant le nez, les bulles éclatent—
Cetéclatemnent est trés complexe et ilafallu
des caméras ltrarapides pour se rendre
compte qu'au moment od la bulle perce la
surface il se forme un fin film de champagne
qui hul-mémese scinde en une multitude de
minuscules gouttelettes.

Cestle méme phénoménequiconduit.en
meralaformation desembruns, fondamen-
tale dans les cycles de latmosphére et qui
régule tout notre climat. Dans notre coupe
de champagne, le rile est tout aussi déter-
minant Car c'est ainsi que les ardmes du
brewvage parviendront jusqu'i nos narines.
Et grice aumélange effectué par le voyage
des bulles. ces andmes proviennent de toute
lacoupe. la fragrance s'évapore ainsi dix fois
plus eficacement qu'a la surface d'un vin
= trngquille = Qu'on se le dise : le parfum
duchampagne, c'est avank tout celuide la
physique. Et¢a samose! D

Alapproche desfétes,  Sortiede la coopérative, authentique et La plus précise
Mariznne vous propose elle élabore & Pargny "oy possible du terroir,
T5millions de bullesfune de L2 petite montagne Motre cuvée préférée
bouteille de champagne, 1 de Reims) des cuvdes detsds e « Pinot nor de Pargny 2020 »,
les caleuls de Bill Francols  haut niveay, pleines dallure  Un champagne blanc de noirs
sant bons). Loin et d'ecellente compagnie. {un vin blanc issu
desgrandes maisons,  EnChampagne onmélange  exclusivement de raksing noirs)
nows retenans icl dordinaire les parcelles crémen et profond, 2ux notes
un domaine singulier,  différentes, voire les de pain grillé et de fruits.
symbole dune millésimes, dansuneméme  Accompagnement idéal de
Champagne diverse  boutedle, Cossy propose quelques charcuteries ou de
el qui se réinvente, au conlralre des cuvdes foie gras, par exemple. Un trés
Sophie Cossy est parcellaires et millésimees, grand champagne pour 60 £,
une indépendante. Lagarantie d'une expression  Aaron Foavhelite-Buchurald

Topertn ) ey 705 Rk 1




Le Point
2025

16,5 - Les Raisins de Pargny
2020. 50 % pinot noir, 50 %
chardonnay. Brioche, citron,
gingembre, bouche vive, tendue, :
nerveuse, finale relevée et saline. 8
70 €. B

Sophie Cossy

Pargny-les-Reims (51) -
03.26.49.75.56

16,5 - Les Raisins de Pargny
2020. 50 % pinot noir, 50 %
chardonnay. Brioche, citron,
gingembre, bouche vive, tendue,
nerveuse, finale relevée et saline.
70 €.

17 - Pinot noir de Pargny

2020. Paille chaude, blé, moisson,
maturité, patisserie, pate brisée,
long, finale poire. 70 €.

B
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Sophie Cossy a la téte d'un vignoble de
7 hectares. @ / 5DP

COUP DE C(EUR Sophie Cossy Les
Raisins de Pargny 2020

@ S'abonner

lexpress.fr

=CW | EXPRESS

°

Nigamme ni maqguillage pour ses vins,
telle pourrait étre la devise de Sophie
Cossy, vigneronne passionnée et
soucieuse de livrer les meilleures
expressions des 34 parcelles qui
composent son vignoble de sept hectares,
répartis sur autant de communes de la
Montagne de Reims. Une mosaique de
terroirs qui "constitue le patrimoine de la
maison”, confle la jeune femme. De sa
Cuvée Eclat Premier Cru, un brut sans
anneée, i ses sélections parcellaires, les
champagnes gu’elle élabore se montrent
purs, raffinés, sapides et droits, comme
cette essence de Pargny, produite 4
seulement 800 bouteilles. Vinifié en
demi-muids, ce vin aux larges épaules
meéle dans son cordon de fines bulles de
savoureux ardmes de fleurs blanches, de
mirabelle et de fruits confits. Un must a
découvrir. 70 €.



https://www.lexpress.fr/styles/plaisirs/vin-alcool/decouvrez-notre-selection-de-champagnes-a-soffrir-pour-les-fetes-T75PTEINC5GGRO2RVAICPGZPJE/?cmp_redirect=true

LES PEPITES CHAMPAGNE
LE ¥IGARO Vin
Lundi'8 déecembre . *;

A 18h30 én directsur le 1
WL FIGAROSFR €1 » Youlube iy

La cuvée “Les Raisins de Pargny 2020” présentée par Xavier Thuizat (meilleur
sommelier de France 2022 et meilleur ouvrier de France catégorie sommelier 2022)

a l'occasion de 'émission “Les pépites champagne” du Figaro.

Quel honneur, et merci a toute 'équipe !

My champagne “Les Raisins de Pargny 2020" presented by Xavier Thuizat (Best
Sommelier in France 2022 and Best Craftsman in France in the Sommelier category 2022)

on the occasion of “Les pépites champagne” by Figaro.

What an honor, and thank you to the entire team!

N R e R =
DECOUVREZ LES PEPITES CHAMPAGNE

L'abus d'ale pour la santé, a consommer a

| 8
DECOUVREZ LS PEPITES CHAMPAGNE

consommeravec modération

Youtube : Le figaro

Les pépites champagne du Figaro,..
0 ¢



https://www.youtube.com/watch?v=v5rh-k3DZ3w
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« Conserver I'essendel

—— et le sublimer. Poser ma
CUVEE plerre... ., telle est

Ia philosophie de

Sophile Cassy.

SOPHIE COSSY

1PAR FREDERIQUE CAILLOCE
IPHOTO EMMANUELLE VILLEDEY

i i
Wi |

= —
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LE FREMIER MILLESIME DES
Raizsing oe Pareny sE REVELE
PLUS DENMBE QU EVANESCENT,
TEMANT PARFAITEMENT LA NOTE
DE L'ATTAQUE A La FINALE.

epuis le XVIII* siécle, ce domaine
familial de sept hectares cultive la vigne do cbté de Paggoylés-
Reims, en plein cenr de la Montagne de Reims. En premigre
ligne depuis 2017, Sophiz Cossy a décidé de faire évohser les
champagnes i partir de acqnis des deux générarions précédentes.
Cela commence i la vigne, avec des prariques durables, mais elle
met également en avant les parcellaires, comme sur certe premigre
cuvée des Raisins de Pargny: « Un millésime 2020 de belle fac-
ture, comprenant 50 % de chardonnay er autant de pinot noic Ce
temoir s'étale sur une ancienne zone lacustre: les sols en surface
présentent limons et sables, argile et craie plus en profonden. »
La vinification intégrale s'cfectuc dans des fitts de 3 44 vins pmo-
wenant de la maison Lowis Jadot, 4 Beaune ; il convient en effet de
ne pas top marquer les jus, qui passent de six i huir mois dans
028 CONCEnants. « Avec certe micro-oxygénation, le vin gagne en
Fondu, en rondeur et en richesse de constimtion. » Les bouteilles
restent ensuite trods ans sur lies, avant le dégorgement: le faible
dosage (1.5 gﬂ) fait hien ressortir le ternoic Plus dense qu'éwanes-
cent, ce champagne tient parfaitement la note de artaque 4 la fi-
nale, aver tout ce qu'il fur de respimtion harmonicuse: quelques
Fruits rouges i noyaw, le poivre, I'amande. Une touche saline étire
le plaisir. Cet arrét sur millésime donne de I'épaisseur 4 I'instant,
tout en soulignane la grande aptitude de ce premier cru. Il glisse
aver sonplesse dans I'intimité d'un bar ou d'an mrbat.

L'ABUS D'ALCOOL EST DAMGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION

Flacons ’
décembre 2024




DEGUSTATION SOMMELIERS INTERNATIONAL CHAMPAGNE

CI-I.QMPAGNE ROGER-CONSTANT LEMAIRE
Les Hautes Priéres 1 Cru

FAobe : jaune or intense, belle effervescence.
Nez : balle maturité, pomme au four, poire
mire, réhaussées de cilron conlit et da
bergamate. L'aération dévoile de belles notes
patissiéres Bgbrement loastées, Bouche riche
et délicieuse, animée par une belle vivacité.
Finale safivante. sur les fruits mdrs. Accord
parfait avec un filet de saint-pierre au beurre
citronné, Commantaire : un Blanc de Blancs
magnifique dans un des plus beaux milésimes
de la décennis.

Color: intense yellow-gold with beautiful effer.
vescence. Nose: beautifully mature, with baked
apple, ripe pear, enhanced by candied lemon
and bergamot. Aeration reveals delightful pastry
notes with a slight toastiness. Palate: rich and
delicious, animated by a lovely vivacity. Salivating
finish on ripe fruit. Pairing: perfect with John Dory fillet in lemon
butter. Comment: amagnificent Blanc de Blancs from one of the bést
vintages of the decade.

50 rue de 2 Glaciere - 51700 Villers-Sous-Chatilion
Tél, 03 26 58 36 79 - www.champagna-lemaire.fr

CHAMPAGNE SOPHIE COSSY
o] Pinot Noir de Pargny

E Robe : Jaune pale, reflst or, cordon de fines

bulles, Nez : inlense, harmonieux, fruits du
verger, brioche, miel. Trés foral, un petit cité
herbacé, Bouchs | beaucoup de comps et da
longueur, avec une pointe d'acidité qui équiibre
le bout. Une sensation de fraicheur. La maturité
s'exprime aves des noles de brioche et de frits
secs, Belle acidité, minéral, frés fioral, Accord
bar clore sur la peau, jus corsé. Commmantaine
champagne gastronomique. Garde 10 ans.
Color: pale yellow with golden reflections, fine
bubbles. Nose: intense and harmonious with
orchard fruits, brioche, and honey. Very floral,
with a slight herbal note. Palate: full-bodied
and long, with a touch of acidity balancing it all,
A fresh sensation. Maturity expressed through
notes of brioche and dried fruit, Great acidity,
mineral, very floral. Pairing: golden-crusted sea bass with a rich jus.
Comment: a gastronomic champagne. Celiar for 10 years:

1 bis rue de Jouy - 51390 Pargny les Reims
Tél. 06.09 21 39 16 - www.champagne-cossy.com

B6 SommelierS mreananona N"185

Sommeliers International ’

Numéro 185

CHAMPAGNE SOPHIE COSSY
i Raisins de Pargny

Robe : jaune citran, claire, limpide. Mez
expressil, marqueé par la maturié, par ses noles
che miel, péche jaune, mirabelie, épices du bois.
Bouche : cremeuss, souple, ample, épices.
Fraicheur 2estée, ginéreuse, complexe, Leger
coté beurré, ronde, sur s fruits noirs (mires,
cassis). Un joll boisé, Accord : tajine de lotle ;
curmy de langouste & lananas, Commentaire :un
champagne de gastronomie, aves de la matiére,
chamu et crémeus. Garde 3-5 ans.

Color: clear lemon yellow. Nose: expressive,
showing maturity with honey, }'l‘”DW peach,
mirabelle plum, and woody spices. Palate: ereamy,
soft, full, and spiced. Generous, complex, with
zesty freshness. Slightly buttery, rounded, with
notes of black fruits (blackberries, blackourrant),
Nice touch of oak. Pairing: monkfish tagine;

lobster caurry with pi.ns'Jpph-. Comment: & gns[rurmmic chﬂmpagnc.
with body, Aeshy and creamy. Cellar for 3-5 years

1 bis rue de Jouy - 51390 Pargny les Reims
Tél. 06 09 21 39 16 - www.champagne-cossy.com

CHAMPAGNE DEUTZ

Amour de Deutz
Brut

Raba : jaune or, reflels or, belle eftervescence.
Nez : délicat et charmeur, sur de jolies
notes citronnéss, bergamote et ananas frals,
légéramant toaste. Bouche : intense, complexa
8t sublile. Une mousse cremeuse devoiant
une belle matiére, un bel equilibre et une retro-
olfcation sur les agrumes. Finale délicieuse.
Accord : turbot rdli sauce au beurre Citronng,
Commentaire : un flacon unigue dévesant une
belle expression du chardonnay

Color: golden yellow with golden reflections
and fine effervoscence. Node: delicate and char-
ming, with lovely notes of lemon, bergamot,
and fresh pineapple, slightly toasted. Palate:
intense, complex, and subtle. Creamy mousse
reveals fine toxture, well-balanced with citrus
on the retro-alfaction. Delicious finish. Pairing: roasted turbot with
lemon butter sauce. Comment: a unique bottle showeasing a beautiful
expression of chardonnay.

16 rue Jeanson - 51160 Ay
Tél. 03 26 56 94 00 - www.champagne-deutz.com




Le Point

SPECIAL CHAMPAGNE

Sophie Cossy
Champagne Sophie Cossy

«lL FAUT SUIVRE LA NATURE »

«Au départ, famille de paysans avec des vignes. Il y
avait des poules et des cochons, et, de fagon tres clas-
sique, ¢a s'est spécialisé. On envisage de reprendre des
cochons, des petits. Il y a plein de fois cette année ou
on ne pouvait pas entrer dans les vignes a cause de la
pluie, alors queles cochonsvontyaller. Ce sont lessala-
riés qui 'ont proposé. Ca facilite le travail. I y a aussi
un coté ludique, c’est sympa d’avoir des animaux. Sur
lacommune, on amis en place, il y a plus de vingt-cing
ans, la confusion sexuelle, donc fini les insecticides et
on voit beaucoup plus d’animaux. Mon pére est parti
jeune, j'avais 24 ans. On parlait de plein de choses
ensemble, ['ai fait une école de commerce et ensuite le
lycée viticole d’'Avize, car il voulait que je connaisse
autrechoseavant. Mais, des'age de 14 ans,j'avaisenvie
de faire ¢a et surtout de travailler avec lui. J'étais la, il y
avaitlesclients,c’étaitsympa. Quandils viennent ache-
terduchampagne,ilssontheureux. Jen'aipasde gamme,
je fais en fonction de I'année, je suis la nature.»

wsee mirabelle, patisserie,

long, fin, craie, a savourer

dés aujourd’hui, 31,50 €.

17 - Clos Cazals 2015. Blanc de
blanes extra-brut grand cru, Mez
abricot frais, pas trés développé,
tréss jeune, bouche tendue, grande
pureté, calcaire, finale dotée
d'une pointe tannigue. 87,50 €.

Cazé-Thibaut B3
Chatillon-sur-Marme (51)
06.21.25.52.73
17 - Naturellement. Pinot meunier
sans dosage. Doré, joli nez sous-

bois, senteurs d'automne, poire,
tilleul, bouche élégante

et onctueuse, touche vanillée.
Long, persistant, Environ 50 €
chez les cavistes.

Jean-Marc Charpentier

C 5 & (51)

03 3

16,5 - Terre d’Emotion,

Nez moisson, bouche crayeuse
et riche en saveurs, agrumes
et poire, finale orange amére,
zeste de pamplemousse.
55,50 €.

198 | 28 novernbre 2024 | Le Paint 2731

Novembre 2024

17,5 - Terre d’Emotion.

Blanc de noirs. Confiserie, griotte,
bouche dense et fraiche, saveurs
intenses, tension et crémosité,

harmonieux et persistant. 47,50 €.

Chartogne-Taillet
Merfy (51)

03.26.03.1007

18 - Sainte-Anne extra-brut.
100% chardonnay. Moisson, paille
chaude, fruits du verger, bouche
vive, tendue, élégante, pointe
tannigue; long, savoureux,

Chez les cavistes.

18 - Hors-Série grand cru Chte
des Blancs 2019. Nez un peu plus
boisé, chataigne, bouche dense,
épicée, céréales, long, droit,
muscade. Chez les cavistes.

Benoit Cocteaux

Montgenaost (51). 03.26.81.80.30
16,5 - Libre Penseur.

Sans soufre ajouté, Blanc

de blancs. Nez frais, agrumes,
bouche vive, calcaire, aérienne;
Elégant, pur. 37,80 €.

Collard-Picard

03.26.52.36

16,5/17 - Racines.

Pur meunier extra-brut. Récoltes
2004, 2015, 2016, Moisson, blé
chaud, abricot, bouche large,
savoureuse, patisserie, fruits
blancs, long. 43 €.

17,5 - Prestige. Perpétuelie

12 années. Extra-brut.

509 chardonnay, 25 % pinot
noir, 25 % meunier. Nez discret,
bouche élégante, large, céréales,
abricot frais, mirabelle, pureté
et tension. 37 €.

Q3. ¥

16,5/17 - Paralléle. Extra-brut
blanc de blancs. Craie, moisson,
abricot frais, bouche vive, nette,
salinité en finale. 39,50 €.

15 - Les Grandes Terres 2015.

Brut blanc de blancs. Nez citron
vert, bouche vive, nerveuse,
trés agrumes, un vin jeune

qui mériterait un ou deux ans
d'attente. 66 €.

Stéphane Coquillette
Cho 51)

03. /06.88.0763.36

15 - UEntrececeur. Assemblage
pinot et chardonnay, Nez floral,
péche blanche, bouche crémeuse,
élégante, pamplemousse, pointe
de sucrosité. 28 €.

17 - Marie-Aimer. Brut rosé. Floral,
rose, cerise, bouche crémeuse,
large, vive, baies sauvages, fraise
des bois, lang et fin. 37 €

Sophie Cossy
Pargn
03.2649.75.56

(Voir portrait de Sophie Cossy.)

16 - Les Raisins de Pargny 2020.
Nez craie, pierre, bouche vive,
nette, touche de chéne, nerveuse,
finale relevée. 70 €.

17 - Pinot noir de Pargny.
Extra-brut. Pierre blanche,
bouche vive, tendue, élégant,
frais, droit et pur. 70 £.

Roger Coulon

Vrigny(51}. 03:26.03.61.65

16 - Heri-Hodie. Premier cru extra-
brut. 90 % meunier de la réserve
perpétuelle. Nez créme fraiche,
paille chaude, miel, bouche bien
mire; long, savoureux, 46 €,

Pierre Courtois

Cre sur-Marne (02)

.49

14,5/15 - Brut. 65 % meunier, 30%
chardonnay, 5% pinot noir. Moisson,
pierre blanche, bouche crémeuse,
qgourmande, longueur moyenne,
vin d'apéritif réjouissant. 16 €.

16,5 - Terra Nostra. 100 %
chardonnay, vendange 2015 extra-
brut. Tarte & la rhubarbe, citron
confit, bouche trés agrumes et
mirabelle, calcaire, pierreux, bonne
persistance. 35 €.

R. H. Coutier

1ay (51). 03.2

cru Ambonnay, 100 % pinot noir.
Doré soutenu, miel, poire, fleurs
séchées, fruits du verger, bouche
épicée, gourmande, droite, bonne
longueur. 99 €.

17 - Rosé grand cru, Extra-brut,
40 % pinot noir, 60 % see

LUGILLE PELLERIN/REA




Le Point

Sophie Cossy

« Il faut suivre la nature »
© ©L.ucille Pellerin/REA

Sophie Cossy

Pargny-les-Reims (51). 03.26.49.75.56.
(Voir portrait de Sophie Cossy ci-des-
sous.)

16 -Les Raisins de Pargny 2020. Nez
craie, pierre, bouche vive, nette,

touche de chéne, nerveuse, finale rele-
vée. 70 €.

17 -Pinot noir de Pargny. Extra-brut.
Pierre blanche, bouche vive, tendue,
élégant, frais, droit et pur. 70 €.
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La Champagne s’appréte a faire sa révolution
écologique

rerorTace - Pendant toute la durée de la COP21, 20 Minutes vous propose de découvrir des solutions
concrétes pour diminuer les émissions de CO2 et s'adapter aux changements climatiques...

Soharton L

20 minutes

uzon, iguorom on ¢

wigrons peloa s mithadus do b b

Audny Chavat
ih -

o EEESTITITN 15 Crampagne st § faivn 5 vialution kentighnue Bnen.

e noire envoyée spéciale dans Ia Marne

Le crachin brit le ciel au-dessus des collines ck L'air est frais,

les vestes polaires dies p Difficile d'imaginar qu'il ¥ a moins
o'un mois, on vendangeait des raisins gorges de sucre grice au selefl corasant de
1'été. Dans le vignoble le plus septentrional de France, on sait composer avec un
climat changeant. = De apparition des fleurs au premier jour des vendanges, on

compte 93 jours contre 10 il y a 30 ans », constate Cédric Mousst,

Ce jeune vigneron de 35 ans a de I'énergie drevendre, Au sens fguré, lorsqu'il
parle avee passion de sen meéticr, mais ausst aw sens propre : sen.chai éeo-consy
équipé de panneauy solaires produit plus d'électricité qu'il n'en conzomme. « Je
travaillo avec la nature, si je la pourris mes enfants ne pourront pas faire Ia
méme chose », répond-il quand on lui demande d'al i vient cette fibre école.
Cédric Mowssé. devant som chai dea-congu reconvert de pannearx salaires, & Cuisles
Marnc), (A Clauvey 200 inutes)

Trans ses vignes de Coisles (Marne), Cédric Moussé ne met plus ancun produit
chimigue, Unlquement « des plantes et un tout petll peu de culvre ». « Au débu,
je faisais rire la chambre d'agriculture, mais ils ont vu ensuite que mes vignes
n'étaient pas plus malades que les autres », se félicite-t-il. Depuis quelques
anndes, il o erevsd le sillen : enherbement des vignes, charrue 4 cheval pour les
endroits inaccessibles en tracteur, plantations selon les rythmes lunsires
cemformément aux principes de 1a hiodynamie... « Mes vignes sont propres et
belles, les sols sont vivanis » constate--il. Son expérience, initiée par son plre «
gu'en prenait pour un hurluberlu », a fini par convaincre ; « La Champagne
connail une vrake révolution =, assure--il.

Une aventure qui demande réflexion

La Champagne n'avait pourtant rien d'un terreau de révolutionnaires. Dans le
vignoble le plus prestigieux de France, trusté par de prestigicuses maisons

i dos groupes pui Ta temtation peut étre forte de troquer les
bottes contre une confortable rente | un hectare de vigne se vend plus dun
million d'eures. Dautant que la nanrre ne fait rien pour faciliter 1 tiche des
vignerons : la pluie fréquente oblige 3 Jutter contre le mildiou e Poidiuvm, deux
maladies qui peuvent réduire une vendange a néant. Pas évident dans ces
conditions de faire le pari du bio : moins de 300 hectares sur les 33.000 de la
mgmn se sont convertis. Etil n'y o pas grand-chose & espérer du réchauffement

:les a-coups gu'il pourrait comme des

stcheresses plus longues on des orages plus violents, sont dangereux pour ka
vigne,

Malgeé tout, & i "
Jjeune péndration nehgaerrms weut casser les rades pour e plus grand bien de
1a planéte. « Mon pére 3 commencé i se dire "Si on continue comme ga, on va

tuer nos vigaes" », s souvient S¢bastien Sanchez, vigneren 4 Cumiéres (Marne}.
En 2000, la maison Sanchee-Le Guédard s'engage dans une « aventure » :
abandon des désherbants puis passage progressif au bio. En 2016, les 45,000
bouteilles qui sartiront de sa cave seront Jabellisées bio. Mais Sébastien n'a pas
fait tous ces efforts pour un simple argument de vente @ « 5i on %2 lance la-
dedans pour une étiquerte, on se plante, Mo, le matin en me rasant, je pense i
mes vignes, 8 comment résoudre tel probleme, ef faime cette recherche
perpétuelle », se réjouit-il,

Sebastien Sanches dans s cave, & Cumitres (Marne). (A Chauvet/20Minutes)

N

www.20minutes.fr”

Les +lus.  Les +lus Flanite

BSTAGLE

Boualem Sansal tacle s
anéthede de son = ami -~
Betailleau pour le Bbérer

PELUCHEE VIVANTES
Les pandas géants du zoo de
Beauval repartent en Chine,
woici lour album photo

LVE
B3 EN DIRECT Guerrs en
Ukraime : Zelensky salue des
a svancées » 3 Genbve, mais
insuffisantes pour une « paix
réelle v

FEVMMCIE

Le compagnon de Zaia,
retrouvée calcinée dans sa
woiture, st passé pux aveus

LONG COMBAT

« Son agenie o Gt terrible .
Dans le coma depuis 20 us.
Borijamin est mart

\oir les articles i+ ks

Les insectes * Méme pas peur

Ces jeunes vignerons sont préts i tout réapprendre, « Du BEP ou BTS, en six ans
d'études, i aucun moment jo n'ni entendu p e mat "bia" », 52

| Mouzon, A 35 ans, cevig de Verzy (Marne) cultive 7,5 hactares
de pinot nalr er de chardonnay en biodynamie. Bouse de corne, millepertuis ot
décoctions de camomille ne sont pas pour lui des recettes de sorciére mais des
traitements efficaces. « le vois la différence sur les vignes et les sols », expligue

Muoszon, se pencl pour fleurs qui p

entre les ceps. « Rien que 13, on a cing plantes différentes qui attirent des
inzectes bienvenus car ils concurrencent les néfastes comme la cicadelle »,
poursuitil,

Sébastien Mouson nous montre la travée réalisic dans ses vignes pour latsser la place d
d'autrer espices de plantes. (A.Chauwet/200inutes)

En 5 ans, lo maison Mouzon-Leroux est passée de zéro & 70.000 bouteilles de
hampagne cortifiées bio. Sébastien ne veut pas afficher le logo sur ses

bouteilles il préfére mener un travail de fond et sccompagner d'autres
dans da des intrants chimi an

B i

urganisant réunions et conférences. « Chercher des selutions, apporier de

Vinformation aux autres, ¢a me rend heureux », sourii-il,

« Un jour ol I'autre nous n'aurons plus le choix »

Ces ek nitre vi Clesl ce qui a permis b Sophie Cossy
de se kancer dans une démarche de centification environnementale, En 2003,
aprés la disparition de son pére, la jeune femme reprend les vignes familiales
sans aucune formation vitieole : « Jo suis partie d'une page blanche », raconte-t-

elle. Sengible 4 la p ton de lenvi et i Ia santé des travailleurs,
elle commence par bannir les insecticides. En 2006, un vialent orage provagque
des éhoulements dans les coteaux et des inomdations jamais vues dans son
village. Avec les autres vignerons de Jouy-1és-Reims (Marne), Sophie commence
a réfléchir  des moyens d'éviter de tels dégits : « I'ai alors commencé & mettre

de Pherbe dans mes vignes pour limiter U'érosion des sols », explique-t-clle.
Sophie Cossy dans sex vignes ¢ Jouy-lév-Reims (Marne). (A.Chauvet/20Minuies)

Aujourd i, efle n'utilise quasiment plus de produits phytosaniaires, « C'est un
challenge mais un jour ol T'autre nous n'aurons plus le cholx », estime-telle. En
2015, elle devrait obtenir ln certification « Haure valeur envi len,
Mais ce qui la rend la plus fiére, co sont ses « beaux raising », ses paveelles«

& phosces « ot la iction quo cet élan vers une Champagne plus verto
est partageé par un nombre croissant de vignerons.

Vers une wviticulture durables

La Champagna 2 été 3 premian régien viteoa frangsise & esleuler sar bin carbana - entr
2003 012013, Famprante cabens du vignable 3 anel pu Sre sbouite do 7% « Motrs shjoctil set
d'atteindra le factour 4, s0it uno baisse do T5% de 'emprainie carbone d'icl & 2060 », précise
Wincent Pemin, diresier géndral du Comitd L-TE] 8 i o

Installaton O Capiears RELE0 poul Bt pondger ks vignes, gradizaron des insecles Lasees
Sur la Cotlusion sexuslls. rAAEXONS Arec bes Fansoonews pous éviter ia route et l'avion ou
ancone NEANInN 00F GOk NS VONEMAS UBSAn! 1S dHCHIXS tals que I B0 o (65 pipng i
rassin pour fabriquer de ('4nargia ou das ingradients pouris cosmétiqgua - L'objact du comils
oet dindering log qualcus 15000 vignerans do Champagna dang une démarnhe de « viliouturs

vkl
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Sophie Coxsy venl foire patier
sex ventes F Feaport & S0

vignesn - un must de la maison F

Cossy - est apparse la sithouette d'une
wpetite dames élégante. Une femme stylisée
dans |'air du temps pour souligner la moder-
nité d'un millésime qui exprime toutefois
pletnement la maturité d'un vin tssu de vieus
ceps, plantés il ya plus de reate-cing ans. Ce
champapne aura patienté scpt ans ¢n caves
avant de révéler son wcaraciére atypigque
dans les fiies. 11 fait le lien entre be passé ot
ke présent,

Inscrite dans |"histoire de la maison, cette
cuvibe hawt de gamme n'est pas sans mppeler
le caractére w volontaires de la jeune femme
qui 1'a élaborée aves Iaide de sa maman
Geneviéve o de quatre salanicés. Soudée, cotte
équipe canvre sur fes Aancs de lo Montagne
de Reims, 3 cheval sur les finages de Jouy
et de Pargny-lés-Reims ot dans In valléc de
I"Ardre également, sur 6.5 hectares de vigne

Sur]c joli acon de lo cuvée avicilles

en tour. Sophic Cossy st une trentenaire
dynamique, enthousiaste ef lucide. Elle
esi profondément attachée i cetle terre ef aux
vignerons qui ont fagennée depuis 1764,
Mais elle est résolument tournée vers I'ave-
nir, bequel &'éenit, selon elle, en quatre mots :
qualité, durabilité, responsabilisé et export.

Vitieutture durable ¢f ralsonnie

La vocation intermationale, elle |"entretient
depuis I"école, Elle a décroché un Bae
&co avee wmention » ou lycee
Chagall de Reims avant de rejoindre I'Ecole
de Commerce & Reims. Puis, elle a complé:
son cursis & Avize Vit Campas pour obtenir
le brevet professionnel wresponsable d'ex-
ploitation agriceles, cn aliemance. Avec déji
un picd dans I'exploitation familiale, elle est
repassée par Neoma Business School pour
suivre un des programmes de la chaire en
wmanagement du champagne s, Le tout semé
de stages ef un séjour marquant de six mais
# Otawa,

Le Canada, elle y est refoumdée il v a
peu pour rencontrer agent qui distnbue le
champagne Cossy dans be pays o elle o pu
dialoguer aver des représentants de la Socié-
18 des alcools du Québe. Elle en est revenue
confortée dans |'idée que son entreprise 3
priz le bon chemin.

Celut de la viticulture durable et raison-
née, mais susst de la RSE, o'est-d-dire la
prise en compte de 1" humain.

Sur le plan environnemental, Francis,
son papa, une figure do SGV, avait depuis
longtemps banni |'emplod des insecticides
sur l'exploitation. Aprés son déeds en 2008,

6 aomos (€ 00 Wy - Eiton Rems Epareay - 3 imasve 3015 ML DEUBSGINE

CCl Mag - Champagne Ardenne
Trimestre 2015 - N°4

/ Champagne: Sophie Cossy,
I'effervescence des convictions

A 32 ans, apres dix années d’activite au

sein de I'exploitation familiale de Jouy-lés-
Reims, Sophie Cossy a apporté la dimension
internationale et fortement orienté 1'entreprise
sur les axes sociétaux et environnementaux.
Sa touche de féminité en prime.

Sophie s'est fixé de nouveaux objectifs de
progrés : sysiématisation de la confusion
sexuelle, enherbement des vignes, taches
manuelles et recours au cheval, parfois, ., « I
St beaqueap travailler en damoni powr pro-
duire un excellent champagme. Nows voulons
aller torfours plus loin dans Uexigence. Pour
sartir dey cuvées ¢n phase avee notre idéal
de qualité et de respect de Jo nature, pous
nos engagerons dans la HVE 3 feertifica-
tienr Heare valenr ewvirmmnementale, nivear
3} i L fin de cetie amnée 2015 v, déclire-t-
elle, persuadée qu'il & ne e pos aterdre fes
CORILTEIER DT Qi s,

Ses dquipicrs sont formés dans cefte phi-
losophie et clle espére les fidéliser en leur
offrant des perspectives dévolution tout
en bonifiant leur ala mise en
place de solutions d 'épargne salariale va
dans ce sens s, souligne la vigneronne aussi
impliguée dans ba vitivinieulure due dans lo
commercialisation hors de France.

En o mois de juin, elle est allée coexpo-
ser & Vinexpo, le rendez-vous mondial du vin
i Bordeaux. Elle s'est fait une petite place au
milicu des grandes maisons et des puissames
coopératives. «J'y vaiv en association avee
ume explnitation familiale de Cograc. On
partage les coilts. Celn e permet de rece-
vair pres clients en provenanee de quatorze
pervs of d'en dénicher d'autres, Clest moins
cher et mains compligué que partiy en pros-
pection s, affimne Sophic Cossy, soucicuss
de firire passer ses ventes & Uexport & 505
d'ici & eing ans, contre 20% actuellement, B

Philippe Schilde
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8 of the best things todo in
Champagne, France
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Lonely Planet (Magazine Australien) m ’

www.lonelyplanet.com
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Aus Liebe zum Terroir — Sophie Cossy fiber
Champagne Cossy
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MEDAILLES

& distinctions

2023

Gilbert & Gaillard
Or : Eclat et Rosé
Grand Or : Sophistiqué 2013 91/100

2022
Gilbert & Gaillard

Or pour Eclat, Origine et Elegance

Bruxelles
Or pour Eclat
Argent pour Sophistiquée

Decanter
Argent pour Eclat 91/100
Bronze pour Origine 88/100

2021

Concours mondial

de Bruxelles
Or pour Cuvée Eclat
Argent pour Sophistiquée 2012

2020
Gilbert et Gaillard

Decanter

Argent 90 points, cuvée Ephémere 1er cru
Argent 93 points, L’Instant 2012 extra brut
ler cru

Bronze, Sophistiquée 2011

Concours mondial

de Bruxelles
Argent pour origine

2019

IWSC (international wine
and spirit competition)
Bronze, Vieilles Vignes 2011

Or, Origine Extrat Brut

Bronze, Sophistiquée 2011

2018
Outstanding

Argent exceptionnel, Eclat et Origine

2017

IWSC
Argent, Eclat et Origine

Decanter
Bronze, Eclat, Vieilles Vignes 2008
et Origine extra Brut

2016

Vigneron de 'année

Concours mondial

de Bruxelles
Or, cuvée Harmonie

Decanter
Argent, Origine et Sophistiquée
Bronze, Vieilles Vignes 2007

2015

Sélection Un Vin Presque
Parfait

Cuvées Vieilles Vignes 2006, Harmonie
et Sophistiquée

2014

Concours mondial

de Bruxelles
Or, cuvée Eclat

Bruxelles
Or, Rosé
Argent, Sophistiquée 2007

Concours IWSC



https://www.iwsc.net/site/search?q=champagne+Cossy

Monsieur Bulles ..,
www.monsieurbulles.com”

2005 Vieilles Vignes, un champagne
mature aujourd’hui

hampagne do ropas.

1ampagne F. Cossy Grand Millésime 2007:
sophistiquon:

Un Eclat de champagne par



https://www.monsieurbulles.com/
https://www.monsieurbulles.com/

beknt) Lamse Pulcarines - kuvat Champogse F. Comy
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Champagne F. Cossy on \mnha perheyritys, jota johtaa nyt
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Club des Dégustateurs
de Grands Vins

Cours sur le vin ef ateliers de dégusiation
@ Montréal (Canada)
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Google Translate

Sélectonner une langue v Foumi par Giogh Traduction

Bienvenue sur ce site gratuit, indépendant et sans publicité,
sur les meilleurs vins du monde entier

TOUTE la vérité ot RIEN que ls virité!

100% éerit parun homain

NOTE: En poursuivant cette lacture, vous déclarez avoir Iige 1égal requis dans votre pays pour

consemmer de F'aleool

Apropos de ce blogue | Qui sommes-nous? | L'auteur
Rechercher sur ce blogue
| Rechercher |
MARDI 8 NOVEMBLRE 2016
Al i 3
Ct pagne, Cuvée Vieilles Vignes, F. Cossy,
Plusdes zoog5, France
miffions de
visites! Cépages: 34% Chardonnay, 33% Pinot Noir, 33% Pinot Meunier
Code #: 13540201 [épuisé)
5,031,504 Prix:  5675%
Aleool:  12% slc.
Abonnez-vous a  Suvers: 7 gr/litre Gppre)
rotre infolett Servir:  8-10° Celsius
gratuite!
shiquos isi
Contactez-nous!
sliquos ioi
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eliiquez fei
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MONOPOLE [NC
sliguee el

100 bons vins de la
Toscane!

eligguez ici

Liste des meilleures

aubaines en Ontario
ciluez icl
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ce blogue:

A la téte du Champagne Cossy depuis février 2008, Sophie Cossy vit gon
métier d'entreprensure et de viticultrice avec passion ot implication. Avee
comme objectif le développement de la socétd familiale. Dans la famille
Crasy de Jouy-les-Reims, la vigne est histoire de famille qui remonte &
1764,

A la suite du déchs de son pére, Francis, Sephie Cossy el sa mére
Genevidve se sont retrouvées en février 2008 4 la 1ée de la société
Champagme F. Cossy créée en 2007, Une entreprise encore toute jeune
i 'époque. Les deux fermes ont dil sans le « patriarche » trouver leur
place. D'autart plus qu'étre femmes dans un milien agricole ef viticole était
une situation rare et qui pouvait paraitre difficile § assumer.

Sitwéz au coeur de la Montagne de Reims, & Jouy-Les-Reims, petit village
elassé 1% cru, Vactivité de la Maison dz Champagne F. Cossy s'étend de la
culture de la vigne 4 'élaboration et i la ialisation des vins.

2 des 6 champagnes de cette maison sont 3 I'eceasion, disponibles au
Québec. La Cuvie Sophistiguée (code #12540210) i 67,755 et ln Cuvée
Vieilles Vignes mentionnée en rubrique dans le millésime 2005 (code
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Le nez du vin et ses
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un vin bouchonné
livgues: it

# JiasR 008, épuiste,

Filets die scvies larcis an crabe, amarnies, sazee i ba lime
Source | wew somaisoecam

Notes de dégustation:

Ce champagne dgd de 11 ans était offert i y a unan & un prix inféricur &
celi de plusicurs des curdes brut sans millésime de marques conmees;
robe jawne caire encore jaune; d olfactif on y décéle dos notes un pou
rancio ducs ¢ le lentr exydation, de noix, de poire of de pomme jaune;
une belle fraicheur sur des saverr: Mglrement fruitbes perdure on
borche; tecture eoupie subtilerment grusee of bnguan plus longue que la
mayense; pour Uapéro maie qui a mesi za place d tahle; compte teau de
I3 Texitid; illoz les prochains milléei
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A BEVERAGE FOR FAIRIES,
CHAMPAGNE COSSY ECLAT
BRUT
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We have not met Sophie: Neither Lasted any of Champagne Frands
Cossy's enampagnes hiefore. HowaVEL, wehave et Saphies iance.
Cilelrie Moussd, Hewas a bit late bo our sppaintmant, an aarly
October morming in 2013, We understand that ihe Iwas tobe
faund v the yeurg besutifulwinsmaker bot g tha Costy labal
Sophia,

 hald 3 glass of Cossy

chat in the hand is Lo be found i the purchase of 3 box from
Swedien Clar b Collection Toup do faudre’, Thees hot-
thes Mowssg and throe botties Cossy Primarily purchased for

Motisse, which we already know is aceficious treat framthe Pirot
Meirier dominatod vineyards of viallée de laMarnos, Cossy becamie
a5 @ spice which wie were Lurfous Wexcolone. Coup de jouhe is said 1o
meean o al Aret siahi”or 35 3 Balt Iram tha
fream ihe bilue that Cosay should be good, but we did not eapect it
bacoeme love s first sip
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ILLES VIGNES MILLESIME 2004
- FRANCIS COSSY

Charpagne
Spurante

Tipo di Vino: Champagne (Vielles Vigne)

Uhves Assembiaggio 13% di Chardonnay. 33% di Pinot Noire 33%
di Panot Meunier

Epumantizzariong: Meteda Champennize

Maturazione: Sl biewiti per T2 mesi

Titolo aleol: 1%

Fageia di prezso: EEEE sure

Giudisic Enoatoppista: 4 hotti

Mote di deguatozionc: Ls storis amiendale inkzia nel 1764, nel cuore deflls “montagne do

Reims' in Jouy-les-Reims, classificato come Premier Cre, le sorelle Cossy eradi di Francis

' i la crescita ibile delle viti ¢ un sistema di viticalturn integrata.
La Mortagne De Reims ¢ dominata da un sotosuclo di gesse coperto da allforamenti di
argille e lignite, dove si Wova & proprio agio i pinet nero.
Questo millesimate 2004 proviene da “Veilles vignes® cioé da vigne di olire 40 anni che
possono offrine wia qualith assoluta, [a cuved ¢ formatas & /S Chardermay, 153 PRl Nor e
143 Pinot Meurder, tutth provenientt dalle pia vecchie wigne della propresd dells verdemmia
SUCCTITA. | MOST S0no otienuth dalla prima La
alcolica viene svolta in acciaio, La wnifcaZione vieng effeltudta  utilizzando  l
fermentazone malolattica, Minimo 72 mes & soggiorno sui Heviti e amenoe & mesi di riposo
dope il dégorgement.
Una cundsiti se guardate bene in basso a destra dell'ztichetra frontale 5| legge b sigla RC
ciod réealtant-ronpért itori conferisenan 1 loeo uve ad una cooperativa che ha
lincarico di eeeguine 1a winificazione; e bottigle veagonoe quindi restituite ai singoli
praduttort per la commercislizzarione

Lo champagne & stato abbinato come =l pud ben vedere in fote a gamberd ross) del Thmeno
cruddl
Alls vsta gislle domata, brillante, Perlige prima fitto, pol evanescente, fine ma pocn
persistente,
Al maso intenso e eomplesso, con note floreali @ agromete s@bicorea, mels romsa, pers,
prugna rossa el

wenders per una i ibile finexza.
In bocea zeero, abbastanzs caldo. aciditd importante o tpologica. sbbastanea: sapdde,

intersn, ritoraa di frattiin persstenza, huona armania totale, namro.

1l gite web della mesion:httpe ffwww.ch

Taratufi crudi e Tartare di Tonne Rosso del Medizermnen
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www.enostoppista.blogspot.com
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Written by Bridget Cheslock

Glass of Bubbly

Executive editor of news content for the website Please enioy the articles that we share -
We hope you find our love for Champagne & Sparkling Wines beth interesting and
educational.

N
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www.glassofbubbly.com b

Glass of bubbly |, ’
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